Chablis 1¢" Cru Beauroy 2022
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Millésime 2023 : Grace a une fin de saison trés chaude et ensoleillée, les raisins ont atteint
une maturité parfaite. Les vins présentent d’intenses notes aromatiques de fruits jaunes bien
mirs (péche, abricot...), avec parfois quelques nuances de fruits secs et d’épices douces.

Leur bouche est ample et corpulente, d’une indéniable fraicheur et d’une remarquable
longueur. 2023 satisfera les amateurs les plus exigeants.

* Cépage : Chardonnay

*Géologie & Sols : Argilo-calcaire

*Vignes : 35 ans, 58hL/Ha

* Teneur en alcool : 13.5%

* Vinification : Vinification et élevage 90% en cuves inox et 10% en futs
*Evolution : a déguster a partir de 2025, une garde 5-7 ans.

*Accord mets-vins : a 12-14°C a déguster sur un turbot sauce mousseline, des escargots a
l'anis, un saumon grillé, du poisson cru mariné, fromages...

*Notes de dégustation :

Robe : jaune brillant avec reflet vert.

Nez : expressif, fleurs blanches, acacia, iodé, avec des notes d’agrumes.

Bouche : ronde, expressive, gras avec un beau retour minéral, tout en puissance et en richesse.




