CHABLIS PREMIER CRU BEAUROY 2024
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Millésime 2024 : Hors norme, la météorologie 2024 a nécessité une veille constante, un
travail acharné et des compromis jusqu’aux vendanges. Il a fallu étre agile et confiant, pour ne
rien lacher jusqu’aux derniers jours.

Les vins se caractérisent par une belle fraicheur aromatique. Aux notes d’agrumes et de fruits
blancs se mélent de délicates notes florales. Leur bouche 1égerement acidulée est
particulierement plaisante avec une finale saline et minérale trés agréable.

* Cépage : Chardonnay

*Géologie & Sols : Argilo-calcaire

*Vignes : 35 ans, 58hL/Ha

* Teneur en alcool : 12.5%

* Vinification : Vinification et élevage 90% en cuves inox et 10% en futs

*Evolution : a déguster a partir de 2026, une garde 5-7 ans.

*Accord mets-vins : a 12-14°C a déguster sur un turbot sauce mousseline, des escargots a

l'anis, un saumon grillé, du poisson cru maringé, fromages...

*Notes de dégustation :

Robe : jaune brillant avec reflet vert.

Nez : expressif, fleurs blanches, acacia, iodé¢, avec des notes d’agrumes.

Bouche : ronde, expressive, gras avec un beau retour minéral, tout en puissance et en richesse.
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